Kurbis-Chutney mit grinem Pfeffer
(fUr 4 Personne)

Zutaten:
1 kg Kirbis (z. B. Lakota), 1 kg Apfel, 250 g Zwiebeln, 1 EL Senfkérner, 1 EL
gemahlener Zimt, 1 TL Nelken, 1 TL gemahlener Ingwer, 1 TL griner

Pfeffer, 500 g Zucker, % | Weinessig, 250 g Rosinen

Zubereitung:

Karbis und Apfel waschen, schalen, entkernen und in Stiicke schneiden.
Die Zwiebeln schalen und wurfeln.

Alle Zutaten zusammen in einen Topf geben und bei geringer Hitze
ankochen, ca. 50 Minuten weiterkochen, mehrfach umruhren.

Das fertige Chutney kochendheild und randvoll in Twist-off-Glaser fullen
und diese sofort luftdicht verschliel3en.

Tipp: Chutney eignet sich als Beilage zu Fleischgerichten

Gutes Gelingen wunscht Ihr Klrbismeister-Team
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