Gebratener Kiurbis mit Lauch

Zutaten:
800 g Kurbis (z. B. Butternuss), 80 g gewurfelter Schinkenspeck, 300 g
Lauch, 2 Knoblauchzehen, 1 Zwiebel, 1 Bund Schnittlauch, 3 EL

Krauterbutter, Salz, Pfeffer, Paprikapulver, Currypulver

Zubereitung:

Klrbis saubern (schalen und die Kerne entfernen), das Fleisch in Spalten
schneiden.

Lauch und Zwiebeln putzen und in Ringe schneiden, Knoblauchzehen
pellen und in feine Streifen schneiden.

Schnittlauch in kleine Stucke schneiden.

Den Speck in der Krauterbutter knusprig braten, Kurbisspalten und das
restliche Gemuse dazugeben. Mit den Gewurzen abschmecken.

Tipp: Dazu passt ein Knoblauch-Dip!

Gutes Gelingen wunscht Ihr Kirbismeister-Team
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