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i Kurbisbrotchen

Zutaten:

1250 g Mehl, davon 250 g Vollkornmehl, 500 g Kurbis, 170 g Zucker, 2
Packchen Trockenhefe, 1 Prise Salz, 200 g Margarine, 1 Ei,
% | lauwarme Milch, 1 Teel6ffel Ol, Milch, Kirbiskerne.,

Zubereitung:

Kdrbis waschen, je nach Sorte schalen und fein raspeln. Kirbismasse
leicht anwarmen.

Alle Zutaten verkneten und gehen lassen, anschlieRend gut durchkneten
und Brotchen formen mit Milch bepinseln und ggf. mit Kirbiskernen

bestreuen.

Diese auf ein gefettetes bemehltes Backblech setzen und nochmals
gehen lassen.

Im vorgeheizten Herd bei 225°C, 20 Min. backen.

Tipp: kleine Suppenbroétchen formen

Gutes Gelingen wunscht Ihr Kirbismeister-Team
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